
  Zutaten  

  Zubereitung  

  Superkräfte  

Knusprige MilchreisbällchenKnusprige MilchreisbällchenKnusprige Milchreisbällchen

Milchreis mit Zimt und Zucker vermischen.Milchreis mit Zimt und Zucker vermischen.
Kleine Bällchen oder flache Taler formen.Kleine Bällchen oder flache Taler formen.
Etwas Öl in einer Pfanne erhitzen.Etwas Öl in einer Pfanne erhitzen.
Bällchen von allen Seiten goldbraun braten.Bällchen von allen Seiten goldbraun braten.
Kurz abkühlen lassen und genießen.Kurz abkühlen lassen und genießen.

Milchreis mit Zimt und Zucker vermischen.
Kleine Bällchen oder flache Taler formen.
Etwas Öl in einer Pfanne erhitzen.
Bällchen von allen Seiten goldbraun braten.
Kurz abkühlen lassen und genießen.

Für ca. 4 Portionen:Für ca. 4 Portionen:

CCa. 500a. 500 g Milchreis vom Vortag g Milchreis vom Vortag

EEtwas Zimttwas Zimt

1 EL Zucker oder Ahornsirup1 EL Zucker oder Ahornsirup

Öl zum BratenÖl zum Braten

Für ca. 4 Portionen:

Ca. 500 g Milchreis vom Vortag

Etwas Zimt

1 EL Zucker oder Ahornsirup

Öl zum Braten


